MenuUvorschlage
Herbst-Winter

Dies ist nur eine kleine Auswahl unseres grof3en Angebotes,
gerne unterbreiten wir lhnen ein spezielles Angebot

Mend 1 zu 35,-€

Geraucherter Donau-Waller auf Salat von Wurzelgemiise

*%%

Rumpsteak mit Odenwalder Schwarzbrot-KirschsolRe auf
Rahmwirsing und Kartoffelgratin
*%k%
gebackene Feige mit weil3em Schokoladeneis
auf Honigsol3e

Meni 2 zu 35,-€

Roulade von Lachsforelle mit eingelegtem Gewirz-Kirbis

*%%

Kalbssteak mit Speckchampignons und Kase tberbacken auf
Balsamessigjus mit Dauphinkartoffeln und Zucchinigemiise

*%%

Espressonmousse und weil3es Kaffeeeis auf
Dattel-Amarettinisalat

Meni 3 zu 35,-€

Variation von Hokaito-Kirbis mit weihnachtlich
gebeiztem Schottischen Wildlachs
*kk
Gansekeule auf Apfelrotkohl mit Maronen
und Kartoffelknodel
*kk
“Unser Christstollen”
Christstollenparfait mit Rosinenauflauf, Zitronat-
und Orangeatmousse auf Mandelsol3e

Meniu 4 zu 38,-€

Siilze von Lachsforelle und Meerrettich
und Raucherforellenmousse mit rote Bete und Feldsalat

*k*k

Perlhuhnbrust auf Quitten- WeilRkraut

mit Triffeljus und Williamskartoffeln
*%k%
Mohn- Creme brilée mit weiRem Schokoladeneis
auf Preiselbeer- Mandarinen- Kompott
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Menl 5 zu 38.-€

Feldsalat in Feigendressing mit Pangasiusroulade im
Speckmantel auf Feigenkompott
*kk
Hirschsteak in Mandeln gebraten mit Rotkraut-Backapfel auf Rosmarin-
Rotweinjus und Preiselbeer-Semmelauflauf
*k%
Orangenmousse und Zitronentarte auf
Vanille-Schokoladensol3e

Menl 6 zu 40,-€

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspanen und kleinem Salat
*kk
Entbeinte Kaninchenkeule, hei’ gerduchert
auf getruffelter Butterpolenta mit Krauterjus und italienischen Gemiise
*kk
Amarettiniauflauf mit Grappaeis und
HaselnulZnougatsol3e

Meni 7 zu 40,-€

Mousse und Salat von Schwarzwurzeln
mit Pangasiusroulade im Speckmantel
*%k%
Odenwaélder Wilschweinsteak auf Triffel-Buttersof3e mit Blattpetersilien-
Semmelauflauf und Wirsingcrepes
*kk
Gesturzter Birnenlebkuchen
mit Walnuss- Ahornsirup-Eis

Meni 8 zu 44,-€

Roulade vom Bachsaibling und Krebsen

in Krebssol3e mit Salaten
*%k%k

Roastbeef im ganzen rosa gebraten auf gerduchertem WeilRkraut
in Rotweinjus, gebackenes Kartoffel-Kirbiskerndélpiree

*%%

Variation von Passionsfriichten

Menl 9 zu 45.-€

SiuR-sauer eingelegter Chinakohl mit Tértchen
von asiatisch gewurztem Thunfischtatar auf Limonencreme
*kk
Entenbrust in Blutorangenjus auf Triffel-
Schwarzwurzeltarte mit Mandelkartoffel
*k%k
Ananaskulchlein mit weil3em Schokoladeneis
auf KokosnufR3sol3e
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Ment 10 zu 52 -€

Gansestopfleberterrine mit Banjulssol3e
und Capuccino von schwarzen Triiffeln
*%k%

Rinderfilet in Mandel-Zwiebelkruste auf
Feigenjus mit Kartoffel-Wirsingstrudel
*%k%
Schokoladencrepes mit Calvados-Apfeln
und Pralineneis

Mend 11 zu 54,-€

Roulade von Lachsforelle und Zander auf
Rote-Bete-Kartoffelsalat in Meerrettichmarinade
mit Gartenkréutersof3e
*kk
Fasanenkraftbriihe mit Waldpilzen unter
der Blatterteighaube
*kk
Odenwalder Hirschsteak auf
Truffel-Buttersol3e mit Blattpetersilien-
Semmelauflauf und Wirsingcrepes
*kk
Preiselbeerkompott mit Backapfel
und Haselnu3nougateis

Menl 12 zu 55,-€

Carpaccio vom rosa gebratenem Odenwalder Hirsch
in Apfel-Selleriemarinade mit Feldsalat in Feigensenf
*kk
Zanderfilet auf gerauchertem WeiRkraut
in Rosmarinsol3e
*k%k
Poulardenbrust in Triffelpanade auf Topinamburtarte
in sUiR-saurer SchwarzbrotsoRe mit Kirbisstrudel
*kk
Schokoladencrepes mit Calvados-Apfeln
und Pralineneis

Menl 13 zu 48,-€

Lauch-CousCous mit Rote-Bete-Sof3e und
warm gerauchertem Wildlachs
*kk
Génsebrust auf Quittenweil3kraut mit Malzbierjus
und Apfel-Semmelstrudel
*k%k
Preiselbeermousse mit Karameleis auf
Schokoladensolie
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Menl 14 zu 58.- €

Kohlrabi mit Brunnenkressemarinade und
warm gerauchertem Wallerfilet
*k%k
Dorade Royale auf Olivendlrisotto mit Tomaten
in Limonensolie
*k%
Hirschiicken mit Mandeln gebraten auf
Selleriestrudel in Banjulsjus
*kk

Variation von brauner und weif3er Valhrona-Schokolade

Meni 15 zu 58.-€
Schwarzwurzeln in Triffeldl mit Wallerroulade
und Feldsalat in Kartoffeldressing
*%x%

Zanderfilet auf Rotweinrisotto
in Fenchelfond
*k*k
Wildhasenriicken auf Maronen-Rosenkohltarte
in Apfeljus

*kk

“Besoffener Guglhupf* mit Marzipan-Mandeleis

Menl 16 zu 65,-€
Entenbrust-Gansestopfleberterrine mit Banjulssol3e
mit Romanasalat in Feigensenfmarinade

*%%

Rochenfliigel auf Lauchrisotto
in Rote-Bete-SolRe
*%k%
Rehriicken auf
Sellerietarte mit Triffelbutter
*%k%
Apfel-Brotauflauf mit Preiselbeereis
auf KaramelsoR3e

Menii 17 zu 58,-€
Carpaccio vom Hirsch in Sellerie-Apfelvinaigrette
mit Feldsalat in stiBem Senfdressing
*%k%
Schottischer Wildlachs auf Spinatrisotto
in Muskatblitensol3e
*%k%

Fasanenbrust auf Triffelwirsing in
Gansestopfleberjus mit Kartoffel-Triffeldltértchen
*k%

Schokoladenkiichlein mit Zimteis und
Glihwein-Birne
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Ment 18 zu 58,-€
Krevetten-Wan-Tan auf Mangoketchup
mit Zitronengras-Kokosnuf3-CousCous

*kk
Seeteufel auf Wasabi-Reis
in Reisessigbuttersol3e
*%k%

Lammriicken in Garam Marsala gebraten auf
Linsengemdise in schwarzer Sesamsof3e
*%k%

Gebackene Feigen auf stiRem Quinoa mit
grinem Teesorbet

Menu 19 zu 58,-€
Mousse von Blumenkohl und Blattpetersilie mit
Krevettenspiel3 auf schwarzen Walniissen

*%%

Zanderfilet auf Pumpernickelrisotto
in Rosmarinsol3e
*k%k
Kaninchenrticken auf Hirsegemuse in SiiRer-Senfjus
mit Zuchinitértchen
*%kk
Schokoladen-Minz-Bratapfel auf VValhrona-

SchokoladensoRen mit Calvadoseis

Meni 20 zu 78,-€
Champagnerlinsen mit gebratenen

Jakobsmuscheln
*k*k

Wachtelessenz unter der Blatterteighaube

*kk

Zanderfilet mit Speck gratiniert auf Kirbiskerndl-
Kartoffeln in weiBer PfeffersoRe
*%%
Lammriicken auf Limonenwirsing mit Cuminjus
und Graupencrepes

*%%

Kéaseauswahl
*k*k

Birnenstrudel auf Haselnu3nougatsof3e mit
Birnen-Vanillesorbet
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