Weilhnachtliches Buffet 2

(ab 15 Personen)

Vorspeisen

gebeizte Lachsforelle mit eingelegtem Hokkaido- Gewdrzkirbis
Zanderroulade im Speckmantel auf Lauch-Triiffelsalat
warm gerducherter Donauwaller auf bunten Linsen in Balsamessig
Shrimpscocktail in der Ananas serveirt
Vittelo Tonnato “verkehrt” Thunfischcarpaccio mit Kalbsveloute

Tafelspitz-Meerrettichsilze auf marinierten Rote-Bete
geraucherte Entenbrust auf Feigenkompott
Terrine von Ganseconfit mit Apfel-Selleriesalat

Feldsalat in Feigensenfdressing
Caesar’s Salat mit Parmesandressing

Hauptgange
Perlhuhnbrust auf Quitten- WeiRkraut mit Triffeljus und Williamskartoffeln

Hirschsteaks in Mandeln gebraten auf Rahmwirsing in TriiffelsoRe
Loup de Mer auf Kokosnuf3-Krauterrisotto in Mango-Chilisof3e

Dessert in kleinen Glaschen serviert
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Walnussmousse auf Karamel-Apfelspalten
Mousse von weil3er und brauner Schokolade
exotischer Fruchtsalat mit weil3er Kaffeecreme
Melonencocktail in Champagnergelee mit Vanillecreme

52,- Euro
pro Person
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